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Piredpokladané vysledky vzdélani

Uplatnéni absolventa:

Absolvent Skolniho vzdélavaciho programu kuchar ¢iSnik pro pohostinstvi disponuje
kompetencemi pro ¢innosti v provozovndach vefejného stravovani na Useku vyroby a odbytu.
Absolvent ovlada zplisoby pripravy béZznych pokrm0 ¢eské kuchyné i zahrani¢nich kuchyni,
zhotovuje pokrmy teplé, studené kuchyné a pfipravuje jednoduché moucniky, kontroluje
kvalitu provedeni prace, esteticky je upravuje a umi spravné uchovavat pokrmy.

Absolvent ovlada zakladni pravidla a techniku obsluhy podle prostiedi a charakteru
spolecenské prilezitosti. Absolvent se uplatni pfi vykonu povolani ve vefejném i icelovém
stravovani v pozici zaméstnance. Po nezbytné praxi v oboru je pfipraven na soukromé
podnikani v gastronomii.

Po absolvovani zavérecnych zkousek se mliZze uchazet o pfijeti do studijnich oboru pro
absolventy ttiletych ucebnich obort apod.
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Vyuka postupné a promyslené sméruje k tomu, aby po jejim ukonceni absolvent:

e rozumeél vzajemnému vztahu svobody a odpovédnosti i rovnosti lidi, rozumél fungovani
demokracie a byl ochoten se aktivné ob&ansky projevovat,

e uvédomoval si svou narodni a evropskou identitu, sva lidska prdva a respektoval prava
ostatnich lidi; byl pfipraven k souziti s rznymi spolec¢enskymi minoritami, nepodléhal
xenofobii, rasismu, a intoleranci,

e pochopil vyznam aktivni Ucasti své i ostatnich ¢lend spolecnosti na utvareni
spolecenského Zivota, kulturniho a pfirodniho prostredi v regionalnim i celosvétovém
meéritku,

e ziskal kladny vztah ke kulturnim a estetickym hodnotdm a zasazoval se o trvale udrzitelny
rozvoj zivotniho prostredi,

e chdpal vyznam a nutnost celkového osobniho rozvoje a profesni pfipravenosti, byl
vybaven zakladnimi dovednostmi pro styk s lidmi,

e byl schopen samostatného rozhodovani, kritického mysleni a jednal odpovédné,

e uvédomoval si stdle vzrlstajici naroky na kvalifikovanou pracovni ¢innost i na inovace
pracovnich dovednosti,

e byl ochoten a schopen se adaptovat na zmény trhu prace a kvalifikaci, uvédomoval si vliv
pfirodniho prostredi a vliv rozvoje védy a techniky na Zivot lid,

e se v Ustnim i pisemném jazykovém projevu snazil dodrzovat jazykové normy, aby se
vystizné a logicky spravné vyjadroval, v ceském jazyce ovladal pravopisné jevy a zakladni
slohové postupy, dokazal spravné formulovat myslenky pfi tvorbé propagacnich tiskovin

e v cizim jazyce rozumél jednoduchym kratkym rozhovor(m o vécech denniho Zivota a
dokazal v rozsahu aktivné osvojenych jazykovych prostfedkd reagovat na bézné Zivotni
situace,

e dovedl ziskat v cizim jazyce jednoduchou informaci, sdélit podstatné myslenky z béZzného
vyslechnutého nebo precteného textu a v jednoduchych vétach dovedl hovofit o znamé
tematice, aby ovladal nejzakladné;jsi odbornou terminologii svého oboru,

e rozumél zakladnim matematickym pojmim a vztahdm mezi nimi, umél vyhledavat,
hodnotit a tfidit matematické informace a dokazal pouzZivat ziskané matematické
poznatky pfi feseni problém a ukol v béZnych Zivotnich i v profesnich situacich, rozvijel
logické mysleni pfi reSeni konkrétnich problému ve své profesi

e rozumél zakladnim principm pfirodnich jevd a zakond, jejich vzajemnym vztahim a
souvislostem, osvojil si a rozvinul dovednosti, které mu umozni poznavat pfirodu a
prostredi, ve kterém lidé Ziji a pracuji, zasazoval se o zlepSovani Zivotniho prostfedi a o
jeho trvale udrzitelny rozvoj
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byl schopen poskytnout prvni pomoc pfi Urazu ¢i nahlém onemocnéni, ovladal zasady
spravné Zivotospravy a zdravého Zivotniho stylu, vytvofil si odpovédnost za vlastni zdravi,
byl poucen o Skodlivém vlivu navykovych latek a jejich negativniho dopadu na lidsky
organismus

byl schopen aplikovat ziskané prirodovédné poznatky v ob¢anském Zivoté i ve své
odborné praci, chdpal zakladni ekologické zdkonitosti, doved| uplatfiovat poznatky

z ekologické oblasti pozitivnim zplsobem ve vlastnim oboru,

projevoval smysl pro ¢estnost, spoluprdci a vzajemnou pomoc, byl ohleduplny k ostatnim,
dovedl ve své profesni oblasti identifikovat a analyzovat problémy, zvazovat moznosti
jejich reseni, vybirat a navrhovat reseni optimalni v daném kontextu, stanovovat efektivni
postupy pfi realizaci feSeni a dodrzovat je,

dovedI pracovat s osobnim pocitacem, umél vyuZivat informacnich zdroja v pracovnim i
mimopracovnim zZivoté,
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Predpokladané védomosti a dovednosti odborného charakteru

Absolvent v oblasti vykonu profese:

prakticky vyuziva poznatkii o rtiznych druzich surovin, pouzivanych strojich a zatizenich,
technologickych postupech pti zhotovovani pokrmi,

piipravuje a usporadava své pracovisté ve vyrobnim stiedisku,

posoudi vlastnosti jednotlivych druhti potravin a napojti a zvoli vhodny technologicky
postup pii zhotovovani pokrm1,

orientuje se v technologickych postupech ptipravy pokrm,

orientuje se v recepturach teplych, studenych a dietnich pokrmu a pouZije vhodné
technologické postupy,

urcuje spotiebu zakladnich surovin a konvenienci, normuje pokrmy a napoje a kalkuluje
jejich ceny,

kontroluje kvalitu provedené prace,

pripravuje pracovisté na provoz,

sestavi jidelni a napojovy listek podle gastronomickych pravidel a pravidel racionalni
VYZivy,

ovlada zaklady jednoduché a slozité obsluhy v riznych druzich odbytovych stiedisek,
sestavi slavnostni menu pro slavnostni ptilezitosti,

upravi tabuli pro rizné prilezitosti,

ovlada rizné zplsoby vyuctovani s hostem.



