1 Profil absolventa

1.1 Nazev a adresa skoly: Stfedni Skola Zivhostenska Sokolov,

pFispévkova organizace, Zakovska 716, 356 01
Sokolov

Ztizovatel: Karlovarsky kraj, Zavodni 353/88
360 21 Karlovy Vary

Kod a nazev oboru vzdélani: 29-51-E/02 Potravinarské prace

Nazev Skolniho vzdélavaciho programu: Pekaiské prace

Délka a forma vzdélani: dvouleté, denni

DosaZzeny stupen vzdélani: stfedni vzdélani s vyuénim listem

Uroveri vzdélavéani EQF: 2

ZpUsob ukonceni vzdélavani: zavérecna zkouska,
vysvédcéeni o zavérecné zkousce, vyucni list

Datum platnosti SVP: od 1.9.2022 pocinaje 1. ro¢nikem

1.2 Uplatnéni absolventa
Absolvent se uplatni v potravinarském pramyslu pfi vykonavani jednoduchych cinnosti pfi vyrobé
potravinarskych vyrobk( zejména pfi vyrobé chleba, béiného, jemného a trvanlivého peciva. Je
pfipravovan predevsim pro vykon jednodussich Cinnosti pfi skladovani surovin a pomocnych latek, pfi
pfejimce, pfipravé, tfidéni, upravé a hodnoceni surovin k technologickému zpracovani, manipulaci se
surovinami, polotovary a hotovymi vyrobky, pfi jejich hodnoceni, baleni a expedici. Uplatni se pfi obsluze
a jednoduché udrzbé strojll a zafizeni v potravinarské vyrobé. Na zakladé dosazeného vzdélani se uplatni
v pozici zaméstnance ve velkych, stfedné velkych i malych potravinafskych provozech jako délnik
pekafské vyroby a v obchodnich zafizenich zabyvajicich se prodejem pekarskych vyrobk(.

Predpokladané védomosti, dovednosti obecného charakteru
Vyuka postupné a promyslené sméruje k tomu, aby po jejim ukonceni absolvent:

— rozumélvzdjemnému vztahu svobody a odpovédnostiirovnosti lidi, rozumél fungovani
demokracie a byl ochoten se aktivné obcansky projevovat,

— uvédomoval si svou narodni a evropskou identitu, sva lidska prava a respektoval prava
ostatnich lidi; byl pfipraven k souZziti s rznymi spolecenskymi minoritami, nepodléhal
xenofobii, rasismu, a intoleranci,

— pochopil vyznam aktivni Gcasti své i ostatnich ¢lenl spolecnosti na utvareni
spolecenského Zivota, kulturniho a pfirodniho prostiedi v regiondinim i celosvétovém
meéritku,

— ziskal kladny vztah ke kulturnim a estetickym hodnotdm a zasazoval se o trvale
udrzitelny rozvoj Zivotniho prostiedi,

— chapal vyznam a nutnost celkového osobniho rozvoje a profesni pfipravenosti, byl
vybaven zakladnimi dovednostmi pro styk s lidmi,

— byl schopen samostatného rozhodovani, kritického mysleni a jednal odpovédné,

— uvédomoval si stale vzrastajici naroky na kvalifikovanou pracovni ¢innost i na inovace
pracovnich dovednosti,

— byl ochoten a schopen se adaptovat na zmény trhu prdace a kvalifikaci, uvédomoval si
vliv ptirodniho prostfedi a vliv rozvoje védy a techniky na Zivot lid,

— se v Ustnim i pisemném jazykovém projevu snazil dodrZovat jazykové normy, aby se
vystizné a logicky spravné vyjadroval, v ceském jazyce ovladal pravopisné jevy
a zakladni slohové postupy,

— rozumél zakladnim matematickym pojmdm a vztahlim mezi nimi, vyhledaval, hodnotil
a tridil matematické informace a dokazal pouZivat ziskané matematické poznatky pfi
reSeni problém( a ukoll v béznych Zivotnich i v profesnich situacich, rozvijel logické
mysleni pfi feseni konkrétnich problém{ ve své profesi,

— rozumél zakladnim principdm pfirodnich jevd a zakond, jejich vzajemnym vztahim
a souvislostem, osvojil si a rozvinul dovednosti, které mu umoini pozndvat ptirodu



a prostiedi, ve kterém lidé Ziji a pracuji, zasazoval se o zlepSovani Zivotniho prostredi
a o jeho trvale udrZitelny rozvoj,

— byl schopen poskytnout prvni pomoc pfti urazu ¢i nahlém onemocnéni, ovladal zasady
sprdvné Zivotospravy a zdravého Zivotniho stylu, vytvofil si odpovédnost za vlastni
zdravi, byl poucen o Skodlivém vlivu ndvykovych latek a jejich negativniho dopadu na
lidsky organismus,

— projevoval smysl pro Cestnost, spolupraci a vzajemnou pomoc, byl ohleduplny
k ostatnim,

— dovedl ve své profesni oblasti identifikovat a analyzovat problémy, zvaZzovat moznosti
jejich feseni, vybirat a navrhovat feSeni optimalni v daném kontextu, stanovovat
efektivni postupy pfi realizaci feSeni a dodrZovat je,

— vyjadfoval se a vystupoval v souladu se zdsadami kultury projevu a profesiondlniho
chovani znal obecna prava a povinnosti zaméstnavatell a pracovnikd

— dovedl pracovat s osobnim pocitacem, umél vyuZivat informacnich zdrojl v pracovnim
i mimopracovnim Zivoté,

— mél vytvorfeny zakladni pfedpoklady pro uplatnéni v Zivnostenském podnikani jak
z hlediska profesnich dovednosti, tak z hlediska chapdani potfeby aktivniho pfistupu
k nalézani profesniho uplatnéni i nutnosti zdravého rizika k prosazeni svych zamér
a orientoval se i v zakladnich ekonomickych otazkach této problematiky,

— pfijimal a odpovédné plnil svéfené ukoly, pracoval v tymu, spolupracoval pfi feseni
probléma s jinymi lidmi.

Pfedpokladané védomosti a dovednosti odborného charakteru
a) Dbat na bezpecnost prace a ochranu zdravi pfi praci, tzn. aby absolventi:

- chapali bezpecnost price jako nedilnou soucast péce o zdravi své ispolupracovnikd (i
dalsich osob vyskytujicich se na pracovistich, napt. klient(l, zakaznikd, navstévnika);

- znali a dodrZovali zakladni pravni predpisy tykajici se bezpecénosti a ochrany zdravi pfi
praci a poZarni prevence;

- osvojili si zasady a ndvyky bezpecné a zdravi neohroZujici pracovni ¢innosti véetné zasad
ochrany zdravi pti praci u zatizeni se zobrazovacimi jednotkami (monitory, displeji apod.),
rozpoznali moZnost nebezpedi Urazu nebo ohroZeni zdravi;

- znali systém péce o zdravi pracujicich (vCetné preventivni péce, uméli uplatriovat naroky na
ochranu zdravi v souvislosti s praci, naroky vzniklé Urazem nebo poskozenim zdraviv
souvislosti s vykonavanim prace);

- byli vybaveni védomostmi o zdsadach poskytovani prvni pomoci pfi nahlém onemocnéni nebo
Urazu a snatzili se poskytnout prvni pomoc.

b) Usilovat o nejvyssi kvalitu své prace, vyrobki nebo sluZeb, tzn. aby absolventi:

- chapali kvalitu jako vyznamny ndstroj konkurenceschopnosti a dobrého jména organizace;

- dodrZovali stanovené normy (standardy) a predpisy souvisejici se systémem fizeni jakosti
zavedenym na pracovisti;

- dbali na zabezpecovani parametr( (standardi) kvality procesu, vyrobk( nebo sluzeb,
zohlednovali poZadavky klienta (zakaznika, obcana).

c) Jednat ekonomicky a v souladu se strategii udrzitelného rozvoje, tzn. aby absolventi:

- znali vyznam, Ucel a uZiteCnost vykonavané prace, jeji finanéni, popf. spolec¢enské
ohodnoceni;

- zvazovali pfi planovani a posuzovani urdité ¢innosti (v pracovnim procesu iv béZzném
Zivoté) mozné naklady, vynosy a zisk, vliv na Zivotni prostredi, sociadlni dopady;

- efektivné hospodafili s financnimi prostredky;

- nakladali s materialy, energiemi, odpady, vodou a jinymi latkami ekonomicky a s ohledem na
Zivotni prostredi.

d) Pfijimat a skladovat suroviny, polotovary a hotové potravinafské vyrobky, tzn. aby absolventi:

- provadéli kvantitativni i kvalitativni prejimku surovin, pomocnych latek, polotovart a
hotovych vyrobk;



- orientovali se v jednotlivych druzich surovin, polotovard ahotovych vyrobkd, pfi
skladovani zohlednili jejich vlastnosti, kvalitu a trvanlivost a skladovali je podle
stanovenych zasad;

- vedli jednoduché zaznamy ve skladové evidenci.

e) Zpracovavat suroviny a polotovary na hotové potravinarské vyrobky dle technologického postupua s
ohledem na bezpecnost potravin, tzn. aby absolventi:

- vybrali vhodné suroviny a pomocné latky pro dany technologicky postup;

- pripravovali, upravovali azpracovavali suroviny podle technologického postupu ruéné nebo
strojové na vybrané polotovary a vyrobky;

- dodrzovali technologicky postup a technologickou kazer;

- prokazovali manualni zru¢nost pti rué¢nim zpUsobu zpracovani a Upravé surovin;

- obsluhovali potravinarské stroje a zafizeni pfi pripravé, Upravé azpracovani surovin a
polotovarll a pfi manipulaci s hotovymi vyrobky; provadéli jejich ¢isténi a béZznou udrzbu;

- provadéli senzorické hodnoceni kvality surovin a hotovych potravinarskych vyrobk(;

- balili, oznacovali, skladovali a expedovali hotové vyrobky.

f) Aplikovat hygienické pozadavky v potravinaiském provozu, tzn. aby absolventi:

- pochopili arespektovali nezbytnost dodrZovani hygieny a sanitace potravinarského
provozu s cilem vyrabét bezpecné potraviny; —osvojili si zasady osobni hygieny a hygieny
pracovniho prostifedi; provadéli béZznou sanitaci potravinarského provozu;

- likvidovali odpady potravinarské vyroby v souladu s ekologickymi principy;

- seznamili se s platnymi pravnimi pfedpisy v potravinafstvi.

1.3  Zpusob ukonceni vzdélavani a potvrzeni dosazeného vzdélani, stupen dosazeného vzdélani
Vzdélani se ukoncuje zavérecnou zkouskou; dokladem o dosaZzeni stupné vzdélani je vysvédcéeni o zavérecné
zkousce a vyucdni list. Obsah a organizace zavérecné zkousky se fidi platnymi predpisy. Obsah a organizace
zavérecné zkousky se fidi podle JZZZ.



